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Bitte abtrennen und ausgefüllt an das Schulsekretariat  abgeben 

 

Hiermit bestelle ich verbindlich für:________________________________________________ Klasse_______ das Mittagessen       (Bitte gut lesbar in Druckbuchstaben ausfüllen):  

      Name des Schülers  

KW 42 
18.10.-22.10.2021 
Cook  Chill 

Montag Dienstag  Donnerstag   

 Menü 1 * Menü 1 *  Menü 1 *  
 
 

 Menü 2 * Menü 2 *  Menü 2 *  
 
 

 

* Bitte hier das jeweilig gewünschte Menü ankreuzen  

 

 

Datum_____________ Unterschrift:_______________________________ 

                                 Erziehungsberechtigte/r 

 

 KW 42 
18.10.-22.10.2021 
Cook & Chill 

Montag 
 

Dienstag  Donnerstag  

       

 Menü 1 
+ 1 Sättigungsbeilage 
+ 1 Gemüse oder Salat 

Kalbsbraten in Soße A;I;J 

Spätzle A;C 

Rote-Bete-Apfelsalat I;J 
 

1 Paar Hähnchenwienerle C;I;J 

Spätzle A;C 
Linsen A;I;J 

 

 Kalbfleisch-Gemüseküchle mit Rahmsoße A;C;G;I;J 

Bio-Vollkornreis 
Apfelmus 

 

 Menü 2 
+ 1 Sättigungsbeilage 
+ 1 Gemüse oder Salat 

(V) Gebratene Kräuterschupfnudeln mit 
Ei und Tomatensoße A;C;I;J 

Rote-Bete-Apfelsalat I;J 
 

(V) Blumenkohl in Käsesoße A;G;I;J 

Eisbergsalat 
 (V) 3 Pfannkuchen mit Zimt-Zucker A;C;G 

Apfelmus 
 

       

 Wissenswertes 
 
 

= Vegan 

 Habt Ihr es schon gewusst? Die Spätzle 
machen wir selbstverständlich selber 

und wir brauchen für 1kg Spätzlemehl 18 
Eier. 

 

Die Kalbfleisch-Gemüseküchle macht unser Metzgermeister Matze 
mit sehr viel Gemüse (Lauch, Sellerie, Karotten, Zwiebeln etwas 

Spinat und Petersilie) Kalbfleisch, Brot, Eiern und Gewürzen. 

 


