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Bitte abtrennen und ausgefüllt an das Schulsekretariat  abgeben 

 

Hiermit bestelle ich verbindlich für:________________________________________________ Klasse_______ das Mittagessen       (Bitte gut lesbar in Druckbuchstaben ausfüllen):  

      Name des Schülers  

KW 41 
11.10.- 15.10.2021 
Cook  Chill 

Montag Dienstag  Donnerstag   

 Menü 1 * Menü 1 *  Menü 1 *  
 
 

 Menü 2 * Menü 2 *  Menü 2 *  
 
 

* Bitte hier das jeweilig gewünschte Menü ankreuzen  

 

Datum_____________ Unterschrift:_______________________________ 

                                 Erziehungsberechtigte/r 

 

 KW 41 
11.10.- 15.10.2021 
Cook & Chill 

Montag 
 

Dienstag  Donnerstag  

       

 Menü 1 
+ 1 Sättigungsbeilage 
+ 1 Gemüse oder Salat 

*Hähnchengyrosgeschnetzeltes in 
Kräuterrahmsoße A;G;I;J 

Couscous A 

Chinakohlsalat 
 

*6 Kalbköttbular in Preiselbeersoße 
A;C;G;I;J 

Spätzle A;C 

Sauerkirschen 
 

 *2 kleine Hähnchenkeulen gegrillt mit BBQ- Dip A;E;F;I;J 

Kleine Ofenkartoffeln I;J 

Bio- Mais 

 

 Menü 2 
+ 1 Sättigungsbeilage 
+ 1 Gemüse oder Salat 

*Kalbsfleischravioli mit Tomaten, 
Bechamelsoße und Mozzarella 
überbacken A;C;G;I;J 

Chinakohlsalat 
 

(V) Vollkorn- Dinkel- Ricotta- Birnen- 
Haselnussauflauf mit Vanillesoße A;C;G;H 

Sauerkirschen 

 Spinat- Lasagne mit Tomaten und Mozzarella A;C;G;I;J 

Endiviensalat 
 

       

 Wissenswertes 
 
 
 

. Die Kalbsköttbular macht unser 
Metzgermeister Matthias aus frischem 

Kalbsfleisch, Brot, Eiern, Sahne, 
Petersilie und Gewürzen. 

 

  


